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2° VERBALE DI GARA DEL 29.06.2018
APPALTO DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA A RIDOTTO IMPATTO
AMBIENTALE (D.M. 25.07.2011)
ANNI SCOLASTICI 2018/2019-2019/2020-2020/2021

L’anno 2018 (duemiladiciotto), il giorno 29 (ventinove) del mese di giugno alle ore 9:0 presso la
sede del Settore Tecnico in via S. Rocco 8/d, si procede, in seconda seduta pubblica, con le
operazioni di gara.

La data ed ora di convocazione della seduta pubblica & stata resa nota con Avviso del 20.6.2018
pubblicato sul profilo di Committente della Stazione appaltante nella sezione Gare ed appalti.

E’ presente la Commissione giudicatrice nominata, dopo la scadenza del termine per |

presentazione delle offerte, con Determinazione del Responsabile della Centrale Unica d

Committenza n.11 del 25.06.2018 i cui componenti hanno dichiarato il possesso dei requisit

previsti dagli articoli 77 commi 4, 5 € 6 e 42 comma 2 del D.Lgs. n. 50/2016 e cosi composta:

¢ dott.ssa Laura Bravin - Responsabile dell’ Area Amministrativa del Comune di Quarto d’Altino
Presidente;

e dott. Marsiglio Paolo Maria - Dirigente del Settore Servizi alla persona del Comune di
Castelfranco Veneto (TV) - commissario;

¢ rag. Vania Moras - Dipendente del Settore Servizi alla Persona del Comune di Quarto d’Altino -
commissario;

e dott.ssa Annapaola Patrizi - Dipendente del Comune di Roncade Segretario verbalizzante della
Commissione Giudicatrice.

Richiamato il precedente verbale di seduta pubblica n. 1 in data 27.06.2018 relativo alla procedura
--di-gara-finalizzata all’affidamento-del servizio-di ristorazione- scolastica-del-Comune-di- Roncade XQ
anni scolastici 2018/2019-2019/2020-2020/2021. :

Dato atto che nella seduta pubblica sopracitata, a seguito della verifica della documentazione
amministrativa, & stata dichiarata ’ammissione al successivo iter di gara delle seguenti ditte @
concorrenti:

- E.P.S.p.A., Via Giuseppe Palumbo, n. 26 - 00195 Roma;

- Serenissima Ristorazione S.p.A, Viale della Scienza, n. 26/A - 36100 Vicenza (VI);

- Ristorazione Ottavian S.p.A, Via Friuli, n. 20 - 31020 San Vendemiano (TV).

Il Presidente comunica quindi quali operazioni saranno successivamente espletate nella seduta in

corso: si procedera all’apertura della “busta B — Offerta tecnica” presentata dai concorrenti al solo

fine di verificare la correttezza formale dei documenti ivi contenuti; seguira, in seduta riservata, a
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cura dei Componenti la Commissione giudicatrice, ’esame e la valutazione dell’offerta tecnica e
seguente assegnazione dei punteggi applicando i criteri e le formule indicati nel Disciplinare di
gara.

Successivamente, nella seguente seduta pubblica fissata per 1’apertura delle buste contenenti le
offerte economiche la Commissione dara lettura dei punteggi gia riparametrati attribuiti alle offerte
tecniche e dara atto di eventuali esclusioni dalla gara dei concorrenti.

Il Presidente procede, quindi, all’apertura della prima busta “B” — OFFERTA TECNICA”,
presentata dalla ditta E.P. S.p.A., e si attesta che il concorrente ha correttamente presentato la
documentazione richiesta dal Disciplinare di gara costituita dalla scheda punteggi tecnici, con
allegati i documenti ivi richiesti.

Si procede analogamente con I’apertura della busta “B” — OFFERTA TECNICA” presentata dalla
ditta Serenissima Ristorazione S.p.A e si attesta che il concorrente ha correttamente presentato la
documentazione richiesta dal Disciplinare di gara costituita dalla scheda punteggi tecnici, con
allegati i documenti ivi richiesti. '

Si procede, infine, all’apertura della busta “B” — OFFERTA TECNICA” presentata dalla ditta
Ristorazione Ottavian S.p.A e si attesta che il concorrente ha correttamente presentato la
documentazione richiesta dal Disciplinare di gara costituita dalla scheda punteggi tecnici, con
allegati i documenti ivi richiesti.

Alle ore 9.20 circa il Presidente dichiara chiusa la seduta pubblica ed i lavori della Commissione
procedono immediatamente in seduta riservata per la valutazione dell’offerte tecniche presentate dai

‘concorrenti.

Richiamate le condizioni generali di svolgimento della gara prestabilite nel Disciplinare di gara, il
Presidente, preliminarmente, ricorda che il Disciplinare dispone che la valutazione dell’offerta
tecnica sara effettuata in base ai punteggi indicati al punto 18.

ti 18.1, 18.2, 18.3 e 18.4 il Disciplinare di gara dispone di ripartire il punteggio assegnato

%@alla ommissione in base ai criteri di valutazione, ai criteri motivazionali/lista scelte e secondo i

metodi di attribuzione dei coefficienti e formule punteggio come sotto riportati.

Il Presidente ricorda inoltre che, secondo quanto disposto dal Disciplinare di gara, ogni
Commissario provvedera, in base ai criteri motivazionali indicati per ciascuno degli elementi
qualitativi, ad attribuire discrezionalmente un coefficiente da 0 ad 1 sulla base dei seguenti
parametri

non valutabile | coefficiente pari a 0
gravemente insufficiente coefficiente pari a 0, 2
insufficiente coefficiente pari a 0,4
sufficiente : coefficiente pari a 0,5
buono coefficiente pari a 0,6
distinto coefficiente pari a 0,7
ottimo coefficiente pari a 1

I commissari potranno esprimere anche coefficienti intermedi centesimali, qualora la proposta sia
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valutata intermedia tra i parametri sopra indicati.

Quanto agli elementi cui ¢ assegnato un punteggio tabellare, identificato dalle colonne “T”, il
relativo punteggio provvisorio sara assegnato, automaticamente, sulla base della presenza o assenza
nell’offerta, dell’elemento richiesto ed in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA
SCELTE.

Si procede quindi alla valutazione dell’offerta tecnica il cui punteggio verra attribuito nel seguente
modo:

Distanza del Centro Cottura dalla| Pari o superiore 2 30 km 0 3

sede municipale calcolata considerando
il tragitto stradale pit breve transitabile
con i mezzi adibiti al servizio. Tra 29 km ¢ 15 km 15
Alaggiudicatario, prima di _procedere
all'aggiudicazione definitiva_ed entro il
termine _asscgnato, _verrd chiesto  di Sotto i 15 km B
produrre la__documentazione _attestante

il possesso o la disponibilita del centro di
cottura__al _fine di  verificarne la
rispondenza a_quanto offerto.

La distanza dovra essere calcolata
utilizzando Google Maps.

Possesso della Certificazione UNI EN | NO . 0 2
1SO 22000:2005 “Sistemi di gestione
per la sicurezza alimentare”.

Allaggindicatario, prima  di procedere
all'aggiudicazione definitiva ed entro il
termine _assegnato, _verra  chiesto _di| SI del Centro Cottura
produrre Ja__documentazione al _ fine
di verificarne la rispondenza a quanto

offerto.

Possesso della Certificazione UNI EN | NO 0 : 2
ISO 22005:2008 “Rintracciabilita nelle
filiere agroalimentari”.

All'aggivdicatario, prima  di procedere
all'aggiudicazione definitiva ed entro_il
termine assegnato, verra  chiesto  di| SI del Centro Cottura 2
produrre la_ documentazione al fine

di verificarne la_gspondenza a2  quanto
offerto.

S1 1

Possesso di Certificazioni ambientali. | Nessuna certificazione 0 3

Allaggiudicatario, prima di procedere

all'aggiudicazione definitiva ed entro il A A
termine _assegnato, _verrd_chiesto _di | Ambicntale EMAS oppure ISO

Possesso  di  certificazione {1

BAE Y e,

produrre la- documentazione-—al— fine | 14001:2015
di verificarne la _rispondenza a _quanto| pogsesso di certificazioni |2
offerto. ambientali  EMAS e
1SO14001:2015

Possesso  di  certificazioni 3
ambientali ISO 14001 :2015,
UNI CEI EN ISO 50001:2011
e EMAS

Reperimento pane utilizzando la|NO 0 3
filiera corta (trattasi di prodotti reperiti
direttamente nella zona di produzione,
preferibilmente nel territorio Comunale o | ST 1,5
provinciale o regionale, con acquisto
diretto  dal | produttore)  oppure




produzione presso il centro Cottura.

Allageiudicatario, prima  di procedere
all'aggiudicazione definitiva ed entro il
termine assegnato, verra  chiesto  di
produrre idonea documentazione al fine
di_verificarne la_rispondenza a gquanto

offerto.

Centro

c/o

Panificazione
Cottura

Utilizzo di prodotti DOP e IGP del
| Veneto.

All'aggiudicatario, prima _ di_procedere
all'aggindicazione definitiva_ed entro il
termine assegnato, verra chiesto di
produrre schede tecniche dei prodotti di
verificarne la_rispondenza a_quanto

offerto.

0,5 puati per ogni prodotto DOP o IGP del Veneto

Utilizzo di carne suina, bovina e
avicunicola “origine Italia” (ovvero
nata, allevata ¢ macellata in Italia).

All'aggiudicatario, _prima di procedere
all'aggiudicazione definitiva ed entro il
termine assegnato, verra chiesto  di

produrre documentazione in_ordine al

fornitore al _fine di_verificarne la

dspondenza a_gquanto offerto.

I punti sono cumulabili. ¥

NO Punti 0

Carne suina “Oggine Italia” Punti 1

Carne bovina “Origine Italia”  |Punti 1

Carne avicunicola  “Origine [Punti 1

Italia”

Utilizzo di latte e derivati del latte
“origine  Italia” (ovvero  munto,
confezionato e trasformato in Italia) e a
filiera corta.

Allaggiudicatagio, prima  di procedere
all'aggiudicazione definidva ed entro il
termine assegnato, verrd  chiesto  di
produrre documentazione in _ordine al

fornitore al _fine di verificarne la

gspondenza a gquanto offerto,

NO

Latte e dervati del latte

“Origine Italia”

Latte e dertvai  del latte
“Origine Italia” ¢ a filiera corta

Utilizzo di pomodoro e derivati del
pomodoro (conserve, sughi e salse),
“origine Italia” (ovvero coltivato ¢
trasformato in Italia).

All'aggiudicatario,  prima_ di procedere
all'aggindicazione definitiva_ed entro il
termine  assegnato, verra chiesto  di
produrre documentazione in_ordine al

fornitore al fine di verificarne la

rispondenza a quanto offerto.

NO

del

Pomodoro ¢ derivati
pomodoro “Origine Italia”

Progetto di  valorizzazione delle
produzioni regionali, ed in particolare
del territorio provinciale di carne, latte ¢
derivati, frutta ¢ verdura {(dovranno essere

indicati 1 prodotti e l'ubicazione dei
fornitori, che non deve essere inteso
come mero “distributore” bensi come
produttore, le modaliti di selezione dei
fornitori, il sistema di controllo delle
forniture).

Allegare relazione max 2 facciate formato
A4 (dimensione indicativa carattere 11)

St avverte che la  Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni che

superino il limite a fianco indicato,
attribuira il punteggio limitandosi
all'esame del contenuto della due

facciate.

sulla base del
MOTIVAZIONALE:

scgucnte

nella somministrazione dei  prodotti.

L.a Commissione Giudicatrice attribuird i coefficienti

CRITERIO

walorizzazione..dei..prodottie/o. dei_fornitor..del
territorio veneto ed in particolare provinciale, criteri
di sclezione e di controllo, tipologia e frequenza




Presenza di materie prime, intese
come prodott ortofrutticoli,
provenienti  dalPagricoltura sociale
(L.141/2015) ovvero prodotti provenienti
da:

— aziende che integrano la disabilita;

— aziende che integrano il lavoro dei
detenuti;

— terreni  confiscati  alla  criminalita
organizzata.

Dovranno essere indicati i prodotti e
la  perodicita  nella somministrazione
degli  stessi (eventualmente anche in
forma di giornate a tema per a
sensibilizzazione  di situazioni  di
svantaggio  sociale e/o contro la
criminalith  organizzata) nonché le
caratteristiche  del  fornitore (gruppi
sociali coinvolt, modaliti di selezione,
ubicazione, ...).

Allegare relazione max 2 facciate formato
A4 (dimensione indicativa carattere 11)

St avverte che la  Commissione
Giudicatrice, in caso di relaziont che
superino i limite a  fianco indicato,
attribuira i1 punteggio limitandost
all’esame del contenuto delle due
facciate.

Il punteggio verra attribuito secondo la ILa
Commissione Giudicatrice attribuird i coefficienti
sulla base del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE: .
dpologia e frequenza nella somministrazione
dei  prodotti, iniziative realizzate, criteri di selezione
e di controllo dei fornitori.

Descrizione del Centro di Cottura e
del layout produttivo utilizzato per
tutta la durata dellappalto.

Hegare relazione descrittiva (max 2
facciate formato A4 -~ dimensione
indicativa carattere 11) e planimetdia
dettagliata con  indicazione dei percorsi
produttivi, dell’attrezzatura in posizione
operativa ¢ dei sistemi di monitoraggio
delle temperature. '

Si  avverte che la  Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni che
superino i limite a fianco indicato,
attribuird il punteggio limitandosi
all’esame del contenuto della due

Ia Commissione Giudicatrice  attribuira 1
coefficienti sulla base del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

dimensioni, separatezza (layout secondo la marcia in
avanti ¢ assenza di  incroci  tra percorsi
“sporchi” ¢ “puliti”) e presenza di sistemi di
monitoraggio  della  temperatura  in ogni fase
produttive :

Presenza di contenitori attivi per il
trasporto dei pasti con descrizione delle
caratteristiche per il mantenimento della
temperatura caldo-freddo.

All'aggiudicatario prima...di procedere

Contenitori passivi 0

S

all'aggiudicazione definitiva ed entro il
termine assegnato, verra chiesto di
produrre le  schede  tecniche  dei
contenitori termici, al  fine di
verificarne la  rspondenza a quanto
offerto -

; lalla coibentazione

contenitori con iniezione ajl,5
vapore o coperchio attivo, oltre

termica/contenitori con  piastre
refrigerate.

contenitori attivi elettrici o con{3
carrelli termici caldo-freddo

Tipologia di alimentazione e classe
ecologica dei mezzi di trasporto adibiti
alla consegna dei pasti.

All'aggiudicatario,  prima _di procedere

Classe Euro 4 (tutti) 0
Classe Euro 5 (tutti) 2




all'aggiudicazione definitiva _ed entro il
termine_assegnato verra chiesto di
produrre la _carta di  circolazione e
di registrazione  sanitaria _al  fine di
verificarne la  rispondenza a _guanto
offerto.

Classe Euro 6, Alimentazione a |4
metano oppure Elettrica (tutti)

Elaborazione e realizzazione per la
durata delPappalto di progetdi di
educazione alimentare, che dovranno
2 rvoltt ad  alunni, famiglie,
personale  scolastico  delle  scuole
interessate dal servizio precisandone le
caratteristiche  di  svolgimento, le
tecniche, finanziarie,
strumentai  ed umane  messe a
disposizione, i tempi di svolgimento,
le iniziative previste, ecc.
Saranno valutati i seguenti clementi
all'interno det progettt:
alimentazione per la salute ¢ per la
prevenzione  delle  attuali - patologie
connesse  allalimentazione  scorretta
(nutrienti necessard, in quali cibi sono
contenuti ed in che quantitd; modalita di
preparazione dei cibi; cibi dannosi e loro
cffetti);
* promozione del consumo di alimenti
vegetali;
+ prevenzione e controllo dell’obesita
nell’ambito scolastico;
*  iniziative/visite guidate/incontri con
esperti di nutsizione ¢/o di cucina;
* attivita di laboratorio (cucina creativa).

€sserc

risorse

Allegare * relazione (max 2 facciate -
formato A4 ~ dimensione indicativa
carattere 11).

Si avverte che la  Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni che

La Commissione Giudicatrice  attrbuira 1
coefficienti sulla base del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

grado di coinvolgimento, qualiti e quantith
delle risorse impiegate, efficacia degli interventi

superno i limite a fianco indicato,

attribuicd 11 punteggio limitandosi

alPesame del contenuto delle due

facciate.

Rilevazione del gradimento del|Assenza della rilevazione 0

servizio, rivolta all’utenza, che sard svolta
per i Comune da parte della Ditta con
rilevazione sia dello scarto in mensa che
del gradimento da parte dei bambini e det
lLa rilevazione dovra

almeno una rlevazione nelil
corso dell’anno scolastico

ragaezl. Due rilevazioni nel corso 2

comprendere almeno una o pill setimane | 4uil'anno scolastico
-ed~essere~effettuata~su--un--campione

statisticamente  significativo (almeno i

20%). L’elaborazione dei dati dovra

esserc computerizzata.

Adozione di iniziative di educazione|La Commissione Giudicatrice attribuira i

alimentare inerente alla lotta contro lo
spreco alimentare: dovranno essere
descritte le  iniziative proposte, con
patticolare  riguardo  ai . temi  del
diritto al cibo, all'impatto
sullambiente e sul  consumo di
risorse naturali e alle possibili misure
per ridurre la produzione di rifiuti e
promuovere il riuso ¢ .1l riciclo al fine di
estendere il ciclo di vita dei prodotti, la

coefficienti sulla base del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza, attinenza e chiarezza delle
iniziative proposte ¢  delle  modalita di
esecuzione, fattibilita  di realizzazione, grado di
coinvolgimento del territorio, numero di
iniziative proposte. '




frequenza e le modalita di svolgimento.
Allegare relazione max 2 facciate formato
A4 (dimensione indicativa carattere 11)

St avverte che la  Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni che

superino i lmite a fianco indicato,

attribuira il punteggio limitandosi

all’esame del contenuto delle due -

facciate

Destinazione del cibo non|la Commissione Giudicatrice  attrbuira i
somministrato (vedi art. 18 del|coefficienti sulla base del seguente CRITERIO
Capitolato): presentazione  di  una| MOTIVAZIONALE:

cui intende eventualmente erogare il
cibo non somministrato in  favore di

sociazioni, enti o istituzioni  in
accordo con il Comune e senza costi
aggiuntivi

St

a fianco indicato,
it punteggio limitandosi
del contenuto della prima

funzionalitd,  accessibilita, col

territorio

collegamento

N.° Audit annui igienici sanitari ed
analisi microbiologiche su Materie
Prime ¢ Prodotti finiti, a carico  della
Ditta, da effettuarsi  presso  le cucine
delle Scuole delP’Infanzia ed i refettori.

Il laboratorio che effettuera le analisi
dovra essere accreditato UNI CREI EN
SO/IEC 17025.

a data dell’Audit sard concordata con
Ufficio Istruzione del Comune ed i
risultato dell’audit ¢ le analisi saranno
nviate al Comune per le opportune

punti sono cumulabili.

Assenza di Audit ed analisi

‘microbiologiche
N. 2 Audit ed analisi|2
microbiologiche su  Materie

Prime deperibili (Carne, Pesce,
Formaggi freschi) nelle Scuole
dell’Infanzia

N. 2 Audit ed anabsi
microbiologiche su n. 2 pasti
completi prelevati in Refettorio

Sistema  informatizzato per Ia
prenotazione ¢ pagamento dei pasti.

Allegare  relazione max 2 facciate
formato A4 - dimensione indicativa
carattere  11)  con illustrazione  delle
funzionalita attivate  ed  attivabii  su

La Commissione Giudicatrice  attribuird
coefficienti sulla base del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado di  flessibilita del  software fornito
completezza semplicita - di  utilizzo  delle
funzionalita,....accessibilita... uda‘,,,,m\partn dell'utenza

[

richiesta dell'Ente, senza oneri aggiuntivi,

modalits di scambio  dati com  altri fruiblﬂ'ité, 4 chiarezza e completezza dei contenuti,
trumenti  in dotazione  dellEnte, multilinguismo.
organizzazione dei contenuti  di cui
Wart. 30 del Capitolato e ad altri
eventualmente inseriti dalla Ditta.
Si  avverte che la  Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni che
superino i - limite a fianco indicato,
ttribuira 1 punteggio limitandosi
IPesame del contenuto delle due
facciate
| Fornitura in comodato gratuito di|NO 0

avastoviglie classe A nei plessi scuole




N

primarie S. Cipriano, Musestre e Biancade | S. Cipriano
al fine di introdurre il lavaggio nei locali
adibiti al servizio.

All'aggiudicatatio,  prima di procedere | Musestre
all'aggiudicazione definitiva ed entro i
termine  assegnato, verra  chiesto  di
produrre la scheda tecnica del prodotto | Biancade 2
offerto al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

I punti sono cumulabili

[

Fornitura pasti gratuiti per alunni in | NO 0 5
disagio economico - sociale per

ciascun anno scolastico.

(sulla base delle modalita da concordare | N. 100 pasti annui 1

con I'Amministrazione Comunale)

N. 300 pasti annui 3

N. 500 pasti annui’ 5

TOTALE , 30 50

La sommatoria dei punteggi assegnati ai Concorrenti ¢ riassunta nell’allegato A “Scheda punteggi
tecnici” che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti
tra i vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, tale
punteggio viene riparametrato. Il Disciplinare prevede che la “riparametrazione” sia applicata ai
criteri di natura qualitativa e tabellare, la cui formula non consenta la distribuzione del punteggio
massimo. Si procede pertanto alla riparametrazione in relazione ai punteggi per i quali i Concorrenti
non abbiano conseguito il punteggio massimo previsto per lo stesso e di seguito ad effettuare la| (==
sommatoria dei punti attribuiti determinando il punteggi tecnici totali attribuiti alle offerte che

vengono riassunti nell’allegato A) “Scheda punteggi tecnici” che forma parte integrante e
sostanziale del presente verbale. ’

Si procede, quindi, alla seconda riparametrazione come previsto nel Disciplinare di gara in quanto
nessun Concorrente ha conseguito il punteggio massimo attribuibile.

11 Presidente da atto che tutti i Concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi
dell’art. 95 comma 8 del D.Lgs. n. 50-2016 pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessivo e,
pertanto, risultano tutti ammessi alla successiva fase di gara.

In accordo con i Commissari il Presidente rinvia alla seduta pubblica convocata per il giorno
02.07.2018, ore 9:00, la comunicazione dei punteggi attribuiti alle offerte tecniche esaminate e
lapertura della buste contenenti le Offerte economiche delle ditte concorrenti, nonché la
determinazione dei punteggi complessivi assegnati ai concorrenti in gara.

Concluse pertanto le operazioni che dovevano essere svolte in seduta riservata, alle ore 12:00 il @
Presidente della Commissione chiude la seduta.



Nelle more della successiva seduta pubblica per I’apertura delle buste contenenti le offerte
economiche, i plichi contenenti le offerte vengono presi in consegna dalla dott.ssa Annapaola
Patrizi, segretario verbalizzante, per essere riposti in luogo custodito e dotato di serratura.

Di quanto sopra si ¢ redatto il ‘preéente verbale che viene sottoscritto dai componenti della
Commissione, qui di seguito ed a margine degli altri fogli.

IL PRESIDENTE - Dott.ssa Laura Bravin ‘% o @y@ |

IL. COMPONENTE — Dott. Paolo Maria Mar§i§\lio R

IL COMPONENTE - Rag. Vania Moras J QU MMz (A

IL SEGRETARIO VERBALIZZANTE - Dott.ssa Annapaola Patrizi %}:(\f\@\\ P{\{W\M\D,Q//\




Allegato A) Scheda Punteggi tecnici

TABELLA RIASSUNTIVA PUNTEGGI TECNICI
Punteggio massimo: 80 punti

Soglia di sbarramento: 40 punti

Legenda:

tabellare assegnato punteggio max; non serve riparametrazione

qualitativo. Punteggio pitt alto assegnato sul criterio sul quale riparametrare

B

CRlT‘ER" ‘gieserizione - €1 C? :MEVDIA'“ PQNTEGGIO RIFAWETR
1idistanzs dal centro di cottura ) : - 15
2.15022000:2005 ) : i-
315022005:2008 . . . . 1 . .
4 certificazioni ambientali ; ) 1 3 3]
5.reperimento pane utifizzando a filfera corta
6, utitizzo prodotti DOP ¢ IGP ;
7;utlllzzadican‘\esulna‘,bovinae;vicpltura .
8.utilizzo fatte e derivati
9 utilizzo pomodors e derlvati o A L [ o 2
10 valorizazions produdentregionali 05 05 05 05 2,50 43671 05 05 05 05 2,50 4367l o6 06 06 06 300 5
11 valerizaions agricoltura sociate 05 05 05 1800 07 06 07 0667 200 2400, 09 08 08 083 250 3
12 descrizione centro di cottura 08 08 08 3 08 08 08 30000 0808 08 08 240 3!
13 presenza contenitol attivi . : :
\ : 14 tgotogia di alimentazione e classe ecologica [ ; . L
TSI B et dreducasone alimentre 05 05 05 5| 05 06 06 55000 0,6 0,6 0,6 8
16 gradimento del servitio . ) ) - f
17 totta contro to spreco alimentare 05 05 05 05 2 2,857 05 05 05 2,857} 0,7.0,7 07 4
18 fone elbanon s " 03 03 03, 2l 04 04 04 2667] 0,6 0,6 06 4
18 augit . o :
20 sistema informatizato 07. 07 07 s 67 07 07 sl 0707 07 5
21 tavostoviglie ' ) ‘
22 pasti gratuiti.
TOTAL PUNTEGGI DOPO 1 RIPARAMETRAZIONE ; 63,824 H 70,590 : 74
RIPARAMETRAZIONE DE| PUNTEGG! TOTALI . e ; - - . 80000

Dettaglio singoli punteggi tecnici riparametrati — Prima riparametrazione

Criteri Ep S.p.A. Serenissima S.p.A. Ristorazione Ottavian
S.p.A.
Punteggio | Punteggio Punteggio Punteggio Punteggio Punteggio

riparametrato riparametrato riparametrato
n.4 1 3 i 3 1 3
n. 10 2,5 4,167 2,5 4,167 3 5
n 11 1,5 1,8 2 2.4 2,5 3
n 12 2,40 3 2,40 3 240 3
n. 15 3 5 33 55 36 6
n. 17 2 2,857 2 2,857 2,8 4
n. 20 3,5 5 3.5 5 3.5 5

10



Punteggi totali dopo prima riparametrazione

Ep S.p.A.

Serenissima S.p.A.

Ristorazione Ottavian S.p.A.

63,824

70,590

74

Punteggi totali riparametrati — Seconda riparametrazione

Ep S.p.A.

Serenissima S.p.A.

Ristorazione Ottavian S.p.A.

68,999

76,314

80

J







Comune di Quarto d’Altino Citta di Roncade
Citta Metropolitana di Venezia Provincia di Treviso

)
CENTRALE UNICA DI COMMITTENZA §

(art. 33 comma 3 bis del D. Lgs. 12.04.2006 n. 163)

Pubblicato sul profilo de] committente www.comune.roncade.tv.it in data__ A3.03. 2048

Prot.n Q3
| 3° VERBALE DI GARA DEL 2.07.2018 )
APPALTO DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA ARIDOTTO IMPATTO
AMBIENTALE (D.M. 25.07.2011)
ANNI SCOLASTICI 2018/2019-2019/2020-2020/2021 ‘ &@,

L’anno 2018 (duemiladiciotto), il giorno 2 (due) del mese di luglio alle ore 9:00 presso la sede del
Settore Tecnico in via S. Rocco 8/d, si procede, in terza seduta pubbhca con le operazioni di gara relative
all’apertura dell’offerta economica.

La data ed ora di convocazione della seduta pubblica ¢ stata resa nota con Avviso del 28.06.2018
pubblicato sul profilo di Committente della Stazione appaltante nella sezione Gare ed appalti.

E’ presente la Commissione giudicatrice nominata, dopo la scadenza del termine per la presentazione
delle offerte, con Determinazione del Responsabile della Centrale Unica di Committenza n. 11 del
25.06.2018, modificata con successiva Determinazione n. 12 del 28.06.2018 e cosi composta:
e dott.ssa Laura Bravin - Responsabile dell’Area Amministrativa del Comune di Quarto d’Altino —
Presidente;
e dott. Marsiglio Paolo Maria - Dirigente del Settore Servizi alla persona del Comune di Castelfranco
Veneto (TV) - commissario;
¢ geom. Laura Panareo - Dipendente del Comune di Roncade - commissario;
» dott.ssa Annapaola Patrizi - Dipendente del Comune di Roncade - Segretario verbalizzante della
Commissione Giudicatrice.

I componenti hanno dichiarato il possesso dei requisiti prevxstl dall’art. 77 commi 4, 5 e 6 e 42 comma 2
del D.Lgs. n. 50-2016. *

Sono presenti in sala i rappresentanti della seguenti imprese concorrenti:

- Ristorazione Ottavian S.p.A: il sig. Michele Canal, identificato mediante esibizione di documento di
riconoscimento C.I. n. AV1212522 rilasciata dal Comune di Conegliano (TV), delegato a presenziare
in nome e per conto della societd in virtd di atto di delega del 29.06.2018 dell’Amministratore
Delegato della societa Sig. Franceschet Marco, che si acquisisce agli atti;

- E.P. S.p.A.: Sigra Casabianca Paola, identificata mediante esibizione di documento di
riconoscimento C.I. n. AT773245 rilasciata dal Comune di Cornedo Vicentino (VI), delegata a
presenziare in nome e per conto della societd in virth di atto- di delega del 27.06.2018
dell’ Amministratore Unico della societa ing. Carlo D’ Abaco, gia acquisita agli atti;

Richiamati i precedenti verbali n. 1 in data 27.06.2018 in seduta pubblica e n. 2 in data 29.06.2018 in
parte pubblica ed in parte riservata, relativi alla procedura di gara finalizzata all’affidamento del servizio
di ristorazione scolastica del Comune di Roncade anni scolastici 2018/2019-2019/2020-2020/2021.



Tutto cid premesso:

Ad inizio seduta, il Presidente da lettura dei punteggi totali finali attribuiti dalla Commissione giudicatrice
nella seduta riservata a ciascuna offerta tecnica delle ditte concorrenti; come indicati nel verbale di gara n.
2 del 29.06.2018, di seguito riportati in forma sintetica:

Puiiteggi tecnici totali

Ep.S.p.A. Serenissima S.p.A. Ristorazione Ottavian S.p.A.

68,999 76,314 80

1 Presidente rende noto che tutti i concorrenti hanno superato la soglia di sbarramento prestabilita per

I’ammissione al successivo iter della gara.
X A questo punto, il Presidente della Commissione di gara depone sul tavolo la buste contenenti le offerte

economiche delle ditte ammesse, sigillate e siglate, e, come previsto dal Disciplinare di gara, procede
all’apertura delle stesse, alla verifica dell’ammissibilitd delle offerte presentate ed alla lettura delle

relative dichiarazioni di offerta.

Viene data lettura delle dichiarazioni di offerta presentate dai Concorrenti come di seguito riportate:

» Ep S.p.A. formula la seguente offerta economica:

COSTO UNITARIO A RIBASSO IMPORTO COMPLESSIVO
BASE D’ASTA PERCENTUALE COSTO UNITARIO (iva esclusa)
SOGGETTO A DEL PASTO

RIBASSO OFFERTO

(fva esclusa)

In cifre: € 4,31

(iva esclusa)

Euro 4,40 (quattro e | Incifre: 2% In cifre: € 1.202.490,00
quaranta)

Importo stimato
complessivo a base di
gara Euro
1.227.600,00.=

cosi determinato:

€ 4,40 x 279.000 pasti

In lettere: euro quattro | In  lettere: euro un  milione
virgola trentuno duecentoduemilaquattrocentonovanta

In lettere: due per cento

Oltre ad oneri di sicurezza non soggetti a ribasso per € 1.500 (euro millecinquecento) per I’intera durata
contrattuale; ‘ '

e Serenissima S.p.A. formula la seguente offerta economica:

COSTO UNITARIO A RIBASSO IMPORTO
BASE-D’ASTA . PERCENTUALE COSTO UNITARIO DEL "COMPLESSIVO

SOGGETTO A RIBASSO PASTO OFFERTO (iva esclusa)
’ (iva esclusa) (iva esclusa)
Eliro 4,40 (quattro e | Incifre: 11,136 % Incifre; € 3,910 In cifre: € 1.090.890,00
quaranta)
Importo stimato L ) .
complessivo a base di gara | In lettere: undici virgola | In lettere: euro tre virgola | In lettere: euro un milione
Euro 1.227.600,00.= centrotrentasei per cento novecentodieci novantamilaottocentonovanta
cosi determinato:
€ 4,40 x 279.000 pasti

- Oltre ad oneri di sicurezza non soggetti a ribasso per € 1.500 (euro millecinquecento) per I’intera durata
contrattuale;

¢ Ottavian Ristorazione S.p.A. formula la seguente offerta economica:



COSTO UNITARIO A RIBASSO - IMPORTO
BASE D’ASTA PERCENTUALE COSTO UNITARIO DEL COMPLESSIVO
SOGGETTO A RIBASSO PASTO OFFERTO (iva esclusa)
(iva esclusa) (iva esclusa)

Euro 4,40 (quattro e | Incifre: 11,364 % In cifre: € 3,900 In cifre: € 1.088.100,00
quaranta) '
Importo stimato ) L . »
complessivo a base di gara In lettere: undici virgola | In lettere: eurc tre virgola | In lettere: euro un milione
Euro 1.227.600,00.= trecentosessantaquattro novecento ottantottomilacento
cosi determinato: per cento
€ 4,40 x 279.000 pasti

Oltre ad oneri di sicurezza non soggetti a ribasso per € 1.500 (euro millecinquecento) per I’intera durata

contrattuale.

Come previsto dal Disciplinare di gara, la Commissione giudicatrice procede quindi ad assegnare ai
Concorrenti i punteggi per le offerte economiche presentate mediante la formula di seguito indicata:

determinato:

- € 4,40 x 279.000 pasti

Importo complessivo del servizio.
Importo stimato complessivo a
base di gara Euro 1.227.600,00.=

al netto degli oneri da interferenza
pari ad Euro 1.500,00 e cosi

20

Ci= (Ri/Rmax)®

dove

‘Ci= coefficiente del concorrente i-esimo variabile

tra0el

Ri = ribasso offerto dal concorrente i-esimo

Rmax = ribasso dell’offerta piti conveniente

o = parametro di concavita della curva pari a 0,4

Do

%
X

A seguito dell’operazione di applicazione della citata formula, la Commissione assegna i seguenti
punteggi alle offerte economiche formulate dalle ditte concorrenti:

OPERATORI ECONOMICI PUNTEGGIO OFFERTA ECONOMICA
Ep S.p.A. 9,982

Serenissima S.p.A. 20

Ottavian Ristorazione S.p.A. 19,838

11 Presidente della Commissione giudicatrice procede, quindi, all’individuazione dell’unico parametro
numerico finale riportato da ciascun Concorrente, comprensivo del punteggio relativo all’Offerta tecnica

e di quello relativo all’Offerta economica, e formula la seguente graduatoria:

ELEMENTI DI VALUTAZIONE
OPERATORI PUNTEGGIO
ECONOMICI . Offerta TOTALE
Offerta tecnica .
Economica
N. 1: Ottavian
Ristorazione S.p.A. 80 20 100




N. 2: Serenissima S.p.A. 76,314 19,838 196,153

N.3: Ep S.p.A. 68,999 9,982 78,981

Il Presidente ricorda che ai sensi dell’art. 97 comma 3 del D.Lgs. n. 50-2016 I’offerta deve essere
sottoposta a verifica se i puteggi totalizzati per la parte tecnica e per la parte economica risultano
ambedue superiori ai 4/5 (quattro quinti) dei relativi punteggi massimi previsti dal Disciplinare di gara. In
. considerazione del fatto che sia il punteggio totalizzato dall’offerta tecnica che quello dell’offerta
economica formulate dalla ditta concorrente Ottavian Ristorazione S.p.A., risultata prima classificata
nella graduatoria della presente gara, risultano, ai sensi dell’art. 97 comma 3 del D.Lgs. n. 50/2016,
superiori ai 4/5 (quattro quinti), il Presidente dispone di darne comunicazione al Responsabile Unico del
procedimento affinché proceda a richiedere alla concorrente le necessarie spiegazioni, ai sensi del’art. 97
comma 5 del D.Lgs. n. 97/2016.

Una volta acquisite le predette spiegazioni, il RUP procedera alla verifica di congruita con P’eventuale
supporto della Commissione giudicatrice. Le risultanze del procedimento di verifica di congruita, nonché
Peventuale proposta di aggiudicazione, nel caso in cui tale verifica avesse esito positivo, saranno rese
note successivamente, mediante comunicazione diretta a tutti i concorrenti a mezzo pec e mediante avviso
pubblicato sul sito istituzionale della Stazione Aappaltante.

11 Presidente, completate le operazioni, alle ore 9:30 dichiara chiusa la seduta pubblica ed i plichi
contenenti le offerte dei concorrenti verranno riposti in un apposito armadio munito di serratura metallica
e sottratto al pubblico accesso. :

- Di quanto sopra si ¢ redatto il presente verbale che, previa lettura e conferma, viene sottoscrntto dai
componenti della Commissione, qui di seguito ed a margine degli altri fogli.

IL PRESIDENTE - Dott.ssa Laura Bravin ~4 4 ,'Z -

IL COMPONENTE - Marsiglio Paolo Maria
IL COMPONENTE - Geom. Panareo Laura m*i/ Lé;\/O\r\ﬂb
IL SEGRETARIO VERBALIZZANTE - Dott.ssa Annapaola Patrlzn




